ROBINSON&FREDAG roto: Thomas Rasmus Skaug

For mye av en god ting?: Det finnes mange biffrestauranter allerede, men det er alltid plass til en til

Tjuvholmen.

Ratt parti

- Ja, det er det bydelen trenger, enda en
biffrestaurant, sa Fredag, ikke uten snev
av ironi.

Pa veien ut til den nyapnede restauran-
ten pa Tjuvholmen, hadde Magasinets
utsendte passert Big Horn Steakhouse og
Meat Marked, to restauranter som ogsd har
redt kjett som spesialitet.

- Om ikke annet sé fortjener innehaver-
ne ros for sitt mot. Naturlovene i res-
taurantjungelen er nidelgse. Er det plass
til en biffrestaurant til her ute? lurte Ro-
binson.

- Selvfolgelig - hvis kvaliteten er hay
nok. Og det vil jo vise seg snart, sa Fredag.

Allerede starten skapte forhdpninger. En
sveert vennlig og kjapp serviter tok imot
og plasserte Robinson og Fredag pd et
bord midt i lokalet. Som alle de andre
bordene, hadde ogsa dette upiklagelig
utsikt til Akershus festning. Navnet The
Edge - «Kanten» - er ikke tilfeldig valgt.
Vann, bred og olivenolje med balsamico
var gyeblikkelig pa plass. Serviteren kun-
ne ogsa fortelle i detalj om husets spesiali-
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tet, kalv av typen Limousine. Robinson
valgte et stykke indrefilet pa 200 gram (kr
355), mens Fredag bestemte seg for a
prove entrecote av samme sterrelse (kr
275).

Men for det satte de to til livs hen-
holdsvis en tallerken oksehalesuppe med
konjakk (kr 87), og grillet scampi med
salat og mango (kr 125). Sistnevnte var
ifolge Fredag helt ypperlig, men bleknet
likevel sammenliknet med Robinsons

suppe.

- Smaksrik, nyansert og delikat, lod
dommen over den klare suppa, som for-
uten kjett inneholdt finstrimlete gulrgtter
og squash. Antydningen av konjakk til-
forte spenning.

- Dette er perfekt for en sur hestdag. Og
prisen er det ikke noe & si pa, smattet
Robinson forngyd.

En skal ha is i magen for  starte res-
taurant i disse dager, spesielt i bydeler
som er veldig sesongutsatt og ennd ikke
har etablert seg riktig. Nylig stengte Flukt

ndr nivaet er sa hgyt som pa The Edge pa

Lillestranda 9, Tjuvholmen TIf.: 22 83 90 90

Mat: 2. 0.6 & & $%¢
Milje: b8 6.6 & 8%
Service: 0.6 & & %
Total: 2. 0.6 6 & $*¢
5 forretter kr 87-135
11 hovedretter kr 225 - 455
4 desserter kr105

I totalvurderingen veier maten
mer enn service og milje.

Kjgttelskere bgr ga forbi konkurrentene
og gi The Edge pa Tjuvholmen en sjanse.

derene pa Tjuvholmen. Robinson og
Fredag er ganske sikker pa at det vil ga
bedre med The Edge. I hvert fall hvis de
klarer a opprettholde kvaliteten, bade pa
mat og service.

- Kalv er lekkert, men iblant smaker det
litt for beskjedent. Her er det heldigvis
ikke tilfelle, mente Robinson om entre-
coten.

Fredags indrefilet var ogsd prima, men
neste gang ville nok entrecéte bli fore-
trukket.

- A spare 80 kroner er heller ikke &
forakte, sa Fredag.

Kokken hadde ikke spart pa tilbeharet,
som for gvrig var identisk til begge rette-
ne. Asparges, sopp, tomat, mais pa taller-
kenen og bernaise-, pepper- og konjakk-
saus ved siden av. Ovnsstekte poteter ble
foretrukket framfor flgtegratinerte og
pommes frites, noe som skulle vise seg a
vaere et godt valg.

- Tilbeharet er tradisjonelt, men her
star hver eneste bestanddel fjellstott pa

egne bein. Kokken kan sine ting og res-
tauranten er sdpass liten at alt smaker
handlaget, mente Fredag.

En red italiener av typen Vajra Langhe
Rosso 2007 (kr 395) utgjorde et behagelig
folge til kjottet.

Biade Robinson og Fredag var lykkelige
over at de hadde fulgt serviterens anbe-
faling og valgt 200 gram kjett i stedet for
300. De var begge gode og mette, men det
var ennd plass til litt dessert. Fredags
sitronsorbet med sjokoladedyppet jord-
beer og rikelig med vodka (kr 105) var en
syrligsterk avslutning, mens Robinsons
créme briilée trio (kr 105), som bad pa
smaksvariantene appelsin, kardemomme
og lavendel, satte et delikat punktum for
et storveis maltid.

Skepsisen fra noen timer tidligere var
fullstendig glemt og Fredag oppsummerte
det hele.

- Biffrestauranter som holder niva som
The Edge er det alle bydeler trenger. ®

robinson@fredag@dagbladet.no



